Pranzo di lavoro gourmet
alla pasticceria Morlacchi
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da Dario Soldo: materie prime
di qualita, menu da far invidia

bilmente a restare tale a lungo,

perchéaZanica, nellacucinaalle- rodafarinvidiaancheairistoranti
stita all'interno del laboratorio  pit blasonati, ecco anche risotto
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cuoco che ¢ una garanzia, Dario  tagliatellein carbonaradiverdure;
Soldo. Durantelasettimanascen-  insalatadirisovenereconverdure,
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completarelostraordinarioteam  nocciole. Il capitolodeidolci,vada
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IL GIUDIZIO: (3

rigore tecnico che richiede la pa-

B Al locale

di Zanica

servizio da bistrot
contemporaneo.
Dolci da fuoriclasse

G gradisce (consigliabile) e
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